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PROGRAMMAZIONE DISCIPLINARE SVOLTA 

 

CORSO SERALE ENOGASTRONOMIA 

CLASSE: III-IV 

DISCIPLINA: SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

DOCENTE: PROF.ssa  KATIA IASELLI 

ANNO SCOLASTICO: 2024-2025 

 
 

Igiene e sicurezza alimentare. 

Alimenti e alimentazione.  

UDA di riferimento: tutela e sicurezza alimentare, elementi di dietetica e nutrizione. 

 

 

Alimenti di origine vegetale, alimenti di origine animali, oli e grassi. 

  

 

UDA di riferimento: i prodotti vegetali, i prodotti di origine animale, grassi e dolci, i prodotti 

accessori. 

 

 
Il presente programma è stato svolto in compresenza con il Prof. Bruno Fiorentino. 

 

Battipaglia, 06-05-25    

Prof.ssa Katia Iaselli 


