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Programma svolto

Anno scolastico: 2024/2025

Professionale
Istituto (professionale/tecnico)

Professionale FPP
3B FPP
Classe:
LINGUA FRANCESE
Disciplina:
GIOVANNA TOMEO
Docente:
Libro di testo: SUBLIME ENOGASTRONOMIE ET SERVICE



http://www.ipsiaferrari.it/
mailto:SAIS0290507@pec.istruzione.it

Moduli Disciplinari svolti:

MODULO N. 1 EN CUISINE
la brigade de cuisine

la tenue professionnelle
I’hygiéne

MODULO N. 2 LA CUISINE ET LES EQUIPEMENTS
L’implantation d’une cuisine professionnelle
I’équipement d’une cuisine

les appareils de préparation des aliments

les couteaux

la batterie de cuisine

les cocottes spéciales

les outils de cuisine

les appareils de cuisine

les ustensiles de patisserie

MODULO N. 3 LES ALIMENTS ET LES FOURNISSEURS
Les fournisseurs

Les types de fournisseurs

Le stockage des aliments

Data  09/06/2025

Firma

Giovanna Tomeo




