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Programma svolto

Anno scolastico:

2024/2025

Istituto (professionale/tecnico)

Indirizzo:IPSEOA

Professionale

Enogastronomico

4A FPP
Classe:

LINGUA FRANCESE
Disciplina:

PAOLO RUBINO
Docente:

Libro di testo:
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Moduli Disciplinari svolti:

MODULO N.1: LES ALIMENTS ET LES FOURNISSEURS

* Les fornisseurs

e Les types de fornisseurs

e La traciabilité et les étiquettes
* Les labels

e Les stockage des aliments

MODULO N.2: LES PREPARATIONS CULINAIRES

* Les légumineuses

e Les céréales

e Les condiments, les aromates et les épices
e Les légumes et les fruits

e Laviande

e Les produits de la péche

e Les oeufs

e Les corps gras et les beurres composés

e Les fromages

MODULO N.3: TECNIQUES CULINAIRES ET CONSERVATION

e Les techniques de cuisson a I'eau

e Les techniques de cuisson au corps gras

e Les techniques de cuisson a la chaleur

e Les fonds et les fumets

e Les sauces

e La cuisine moléculaire

e La cuisine internationale

* Les méthodes physiques de conservation

¢ Les méthodes chimiques de conservation

¢ Les méthodes physico-chimiques et biologiques

Data 09/06/2025

Firma

Paolo Rubino



