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Programma svolto

Anno scolastico:

2024/2025

Istituto (professionale/tecnico)

Indirizzo:IPSEOA

Professionale

Enogastronomico

3A FPP
Classe:

LINGUA FRANCESE
Disciplina:

PAOLO RUBINO
Docente:

Libro di testo:

SUBLIME 2030 ENOGASTRONOMIE ET SERVICE- ELI
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Moduli Disciplinari svolti:

MODULE N.1 - LE MONDE DE LA RESTAURATION

L'hotellerie-restauration

Le personnel

Les locaux du restaurant

La restauration commerciale

La restauration commerciale

La restauration collective a caractere social
Les enseignes franchisées

Le traiteur

Les guides gastronomiques

MODULE N.2 — LE PERSONNEL DE CUISINE ET LA SECURITE

La brigade de cuisine

La tenue du cuisinier professionnel

La sécurité en cuisine

L'hygiene

Les infections et les intoxications alimentaires

Les risques et les mesures préventives contre la contamination des aliments
Le systéme HACCP

MODULE N.3: LES EQUIPEMENTS DE CUISINE

Limplantation de la cuisine professionnelle
L'équipement d9une cuisine

Les appareils de préparation des aliments
Les ustensiles de cuisine

Les couteaux

Les appareils de cuisson

La batterie de cuisine

GRAMMAIRE:

Gallicismi

| verbi del primo, secondo e terzo gruppo
Limperativo

Limperfetto

Il condizionale

Il futuro

Gli articoli partitivi

C’est/Ce sont

Data 09/06/2025
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