Anno scolastico 2024/2025
Disciplina: Laboratorio di enogastronomia 
Settore sala

Programma svolto

	Principi di enologia.

 Normative nazionali e comunitarie relative al settore vitivinicolo. 

Attrezzature e tecniche per il servizio del vino. Lessico e fraseologia di settore. 

Mezzi per comunicare le specificità di un’attività enogastronomica. 

Lessico e fraseologia di settore. 

Principi di enologia. Attrezzature e tecniche per il servizio del vino. 

Lessico e fraseologia di settore. 

Tecnica e attrezzatura per la cucina di sala e flambè. 

Lessico e fraseologia di settore.

 Criteri di abbinamento cibo-vino e cibo-bevande. Lessico e fraseologia di servizio. 

Caratteristiche delle aziende enogastronomiche.

 Rapporto tra evoluzione della società e differenziazione dell’offerta ristorativa. 




Battipaglia, 07/06/2025                                                             Il docente
                                                                                                Luigi Riccio

