
 

 

Istituto Tecnico Superiore Academy ‘TE. LA.’ 
 

 
BANDO DI SELEZIONE PER L’AMMISSIONE AL CORSO 
“FOOD PROCESSING INNOVATIONS”  

Tecnico superiore per la trasformazione e lo sviluppo dei prodotti agroalimentari tradizionali 
e innovativi” 

 
PIANO NAZIONALE DI RIPRESA E RESILIENZA MISSIONE 4: ISTRUZIONE E RICERCA 

Componente 1 – Potenziamento dell’offerta dei servizi di istruzione: dagli asili nido alle Università – Investimento 1.5 “Sviluppo del 
sistema di formazione professionale terziaria (ITS)” finanziato dall’Unione europea – Next Generation EU. - Azione “Potenziamento 

offerta formativa ITS Academy - Decreto Ministero dell’Istruzione e del Merito 18 settembre 2024, n. 187. 
 

Progetto “Te.laForm”  CUP D54D23009550006 - CA000000014 - M4C1I1.5-2024-1403-P-55256. 
 

Finalità del Corso 
La Fondazione Istituto Tecnico Superiore Academy ‘Te. La.’ offre agli 
studenti interessati l’opportunità di accesso gratuito a corsi di studio di 
formazione terziaria paralleli e alternativi all’Università. I frequentanti 
potranno acquisire conoscenze e competenze professionalizzanti che 
costituiranno un bagaglio culturale e pratico da poter spendere con 
successo su tutto il territorio regionale, nazionale ed europeo. 
Il corso è finalizzato alla formazione di Tecnico Superiore per la 
trasformazione e lo sviluppo dei prodotti agroalimentari tradizionali e 
innovativi con competenze specifiche nei processi di prima lavorazione, 
trasformazione e conservazione delle produzioni agricole.  
Il tecnico di “Food Processing Innovations” collabora allo sviluppo di 
prodotti agroalimentari tradizionali e innovativi funzionali e 
nutraceutici richiesti dal mercato sulla base dei trend di consumo.  
Gestisce gli impianti tecnologici per la trasformazione e il 
confezionamento delle produzioni primarie e per la produzione di 
prodotti speciali. 
Verifica la rispondenza dei processi di trasformazione alle procedure e 
agli standard di sicurezza, di qualità e di rispetto dell’ambiente.  
Collabora all’organizzazione e sovraintende alla lavorazione delle 
materie prime per la produzione di prodotti trasformati easy to use. 
 
Soggetto Proponente 
Fondazione I.T.S. Academy Te. La. 

 
Caratteristiche dei destinatari e requisiti di accesso 
Il corso è rivolto a n. 23 allievi che alla data di scadenza del presente 
bando abbiano conseguito un diploma di istruzione secondaria 
superiore ovvero un diploma quadriennale di istruzione e formazione 
professionale e la frequenza di un corso annuale integrativo di 
istruzione e formazione tecnica superiore. 

 
Diploma e certificazione finale 
Il Diploma di Tecnico superiore per la trasformazione e lo sviluppo dei 
prodotti agroalimentari tradizionali e innovativi sarà rilasciato dal 
Ministero dell’Istruzione e del Merito con la certificazione delle 
competenze corrispondenti al V livello del Quadro europeo delle 
qualifiche (EQF) e costituisce titolo per l’accesso ai pubblici concorsi ai 
sensi dell’articolo 5, comma 7 del DPCM 25.01.2008.  
Il Diploma di Tecnico Superiore sarà rilasciato, sulla base del modello 
nazionale, previa verifica finale delle competenze acquisite dagli studenti 
che hanno frequentato i percorsi I.T.S. per almeno l’80% della loro durata 
complessiva e che siano stati valutati, con almeno la sufficienza, in ogni 
fase del percorso, ivi compresi i tirocini. 

 
 
 

Ulteriori certificazioni e crediti universitari 
Le normative in vigore prevedono e consentono il riconoscimento di crediti 
formativi universitari ai diplomati ITS ai sensi dell’art.14 della Legge n. 240 
del 30.12.2010, ai fini del conseguimento della laurea di 1° livello. I singoli 
atenei, in quanto enti autonomi, hanno la facoltà di attribuire di volta in 
volta un valore diverso a tali crediti.  
 
Articolazione e durata del corso 
Il percorso didattico, sarà articolato per un totale di 1800 ore, suddivise in 
n. 1080 ore di attività formativa in aula e n. 720 ore di stage in aziende 
specializzate nel settore. 
La docenza è affidata ad esperti di aziende del settore in misura non 
inferiore al 60%.  
 
Sede delle attività 
Le attività formative si svolgeranno presso le sedi dell’ITS Academy Te.La., 
Via R. Fatigati 10 - Salerno; Via Madonna di Fatima 194 Salerno. 

 
Costi e borse di studio 
Il percorso di studi è gratuito. 
Tuttavia, al fine di promuovere la scelta e agevolare la frequenza ai percorsi 
di Istruzione Tecnica Superiore, il presente progetto prevede 
l’assegnazione di borse di studio di importi differenziati per discenti fuori 
sede, pendolari, in sede e all’estero. 
Di seguito la tabella: 

 
Discenti Fuori Sede 6.157,74 Euro 

Discenti Pendolari 3.598,51 Euro 

Discenti in Sede 2.481,75 Euro 

 
Le modalità e i criteri di assegnazione ed erogazione delle borse di studio 
saranno definiti e comunicati agli studenti frequentanti con appositi avvisi e 
regolamenti pubblicati sul sito della Fondazione. 

 
Frequenza 
I corsi avranno inizio entro il 21/09/2025 La frequenza al corso è 
obbligatoria. L’attività formativa sarà articolata, tipicamente, in cinque giorni 
settimanali. Durante i periodi di tirocinio o di stage, l’orario sarà quello 
dell’azienda presso la quale si svolge l’attività. 
È consentito un numero massimo di assenze pari al 20 % del monte ore 
totale previsto per ogni annualità. Gli allievi che supereranno tale limite 
saranno esclusi dal corso e non ammessi all’esame finale. Gli allievi sono 
obbligati a rispettare il regolamento del corso. 

 



 

Trattamento Dei Dati Personali 
Le modalità di iscrizione e la gestione delle domande di iscrizione si 
atterrano alla normativa sul trattamento dei dati personali e dei dati 
sensibili ai sensi del Art.13 del GDPR-Regolamento UE 2016/679 in 
Materia di privacy. La fondazione Istituto Tecnico Superiore Academy 
Te.La., si impegna a rispettare il carattere riservato delle informazioni 
fornite dal candidato. 

     
 
 

Modalità per l'iscrizione 
Il modulo per la domanda di partecipazione alle selezioni è reperibile sul 
sito web dell’I.T.S. Academy Te.La. www.itstela.it  
Il modulo compilato e sottoscritto dovrà pervenire all’ITS Academy 
Te.La. a partire dalla data del presente bando e entro e non oltre le ore 
24.00 del giorno 21/09/2025 esclusivamente con una delle seguenti 
modalità: 

• Consegna a mano presso la sede legale dell’Its in via Madonna di 
Fatima 194, Salerno 

• a mezzo posta elettronica certificata all’indirizzo itstela@pec.it 
• a mezzo posta raccomandata, o altro mezzo, purché con prova di 

consegna. Non fa fede la data del timbro postale. 
 
La domanda di iscrizione (reperibile sul sito) dovrà essere corredata dalla 
seguente documentazione: 
1. copia del documento di riconoscimento; 
2. curriculum vitae in formato europeo, sottoscritto e datato; 
3. certificato o autocertificazione dei titoli di studio conseguiti; 
4.eventuali certificazioni attestanti le competenze linguistiche e 
informatiche 
Qualora il numero dei candidati alla selezione sia valutato insufficiente al 
garantirne lo svolgimento, la Fondazione si riserva la facoltà di prorogare 
la data di scadenza del presente avviso e di procedere alla raccolta di 
ulteriori domande di partecipazione. 

 
Modalità di Selezione 
La selezione avverrà per Esami e Titoli.  
I candidati saranno valutati da una Commissione che attribuirà un 
punteggio ai titoli e alle esperienze (max 20 punti) secondo lo schema 
che segue e sosterranno una prova scritta (max 30 punti) e un colloquio 
individuale motivazionale (max 50 punti). 
 

 
 

 
Il colloquio prevede: 
 

 
 
 
 

 

Le selezioni si svolgeranno presso la sede legale dell’ITS Academy Te.La., 
in Salerno, via Madonna di Fatima 194, o presso altra sede idonea ad 
accogliere i candidati, secondo il seguente calendario: 

-  prova scritta 24/09/2025 

- colloqui motivazionali 25 e 26/09/2025  
qualsiasi variazione sarà pubblicata sul sito della Fondazione ITS TE.LA. 
www.itstela.it. 
I candidati sono tenuti a presentarsi alla selezione muniti di un 
documento di riconoscimento in corso di validità. 
Il calendario delle prove, unitamente all’elenco degli ammessi alle selezioni, 
sarà pubblicato sul sito della fondazione I.T.S. Academy Te.La.. 
(www.itstela.it). 

 
La Graduatoria Finale sarà elaborata sommando i punteggi relativi ai titoli, 
alla prova scritta ed al colloquio. 
Risulteranno idonei i candidati che hanno ottenuto un punteggio finale non 
inferiore a 60. 
L’ammissione dei candidati idonei al corso sarà in ordine di graduatoria, 
fino all’esaurimento dei posti disponibili. In caso di parità di punteggio 
sarà data priorità ai candidati di minore età. 
La graduatoria finale con l’indicazione dell’elenco degli ammessi al corso 
sarà pubblicata sul sito www.itstela.it entro 4 giorni dal termine della fase 
di selezione. 
In caso di rinunce, si provvederà allo scorrimento di graduatoria.  
Qualora se ne ravvedesse la necessità, si potrà procedere all’estensione 
del periodo utile alle candidature e ad ulteriori sessioni di selezione. 
Tale pubblicazione vale come convocazione ufficiale. 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salerno, 19/05/2025  
 
Il Presidente dell’I.T.S. Academy Te. La.  
        Dott. Sabato D’Amico 
 

 
 

 
 

 
   
 

I titoli sanno assegnati in riferimento al 
possesso di: 

• Certificazione di inglese e/o informatiche 
max 5 punti 

• Esperienze di tirocinio/lavoro max 5 punti 
• Voto del diploma max 5 punti 
• Titoli aggiuntivi oltre al diploma max 5 

punti 

 
 
punteggio 
max 20 punti 

La prova scritta consisterà in 30 domande a 
risposta multipla afferenti ai seguenti ambiti: 
• Lingua inglese 
• Informatica 
• Capacità logico/deduttive 
• Conoscenze di base attinenti al percorso 
formativo  

 
 
punteggio max 
30 punti 

Una prova motivazionale finalizzata a 
valutare la motivazione e l’orientamento 
professionale 

punteggio max 
50 punti 

Informazioni 
Per qualsiasi informazione sul corso rivolgersi a: 

 
• I.T.S. Academy Te.La., in Salerno Via Madonna di Fatima 194  

Tel..3493302864 e-mail: segreteria@itstela.it 
• Confindustria Salerno, in Salerno Via Madonna di Fatima 194  

Tel 089200811  
 

Tutte le comunicazioni inerenti al bando saranno pubblicate sul sito 
www.itstela.it 

http://www.itstela.it/
mailto:itstela@pec.it
http://www.itsermete.it/
http://www.itstela.it/
http://www.itstela.it/

