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Circ. n° 186 
Battipaglia, 08/01/2026 
Protocollo come da segnatura  

Ai Docenti 
Al Personale ATA 

Al DSGA 
Al Registro Elettronico 

Atti – Sito Web 

Oggetto: Razionalizzazione dei punti di ristoro interni e dismissione delle macchinette di caffè a cialde 

Si comunica che, nell’ambito di una più ampia azione di riorganizzazione e razionalizzazione dei servizi 
interni, questa Istituzione scolastica ha avviato una riflessione complessiva sull’utilizzo delle macchinette di 
caffè a cialde attualmente presenti nei locali dell’Istituto e destinate all’uso di docenti e personale ATA. La 
presente misura rientra nelle competenze organizzative e gestionali dell’Istituzione scolastica ed è assunta 
nel rispetto del Regolamento di Istituto, delle disposizioni vigenti in materia di sicurezza, nonché delle 
esigenze di trasparenza amministrativa e contabile. Tale valutazione tiene conto di una pluralità di fattori di 
natura organizzativa, gestionale, contabile e di sicurezza, nonché della presenza, ormai strutturata e 
pienamente funzionante, del Bar Didattico d’Istituto. 

In particolare, la scelta di procedere a una dismissione delle suddette macchinette è motivata da: 

• Presenza del Bar Didattico 

L’Istituto è dotato di un Bar Didattico regolarmente attivo, che consente la consumazione del caffè e di altri 
prodotti direttamente in loco, in un ambiente controllato, regolamentato e funzionale anche alle attività 
didattiche e laboratoriali dell’indirizzo Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera. Il Bar Didattico rappresenta 
pertanto il punto di riferimento istituzionale per il servizio di ristoro interno. 

• Esigenze di sicurezza 

La presenza di apparecchiature elettriche aggiuntive, spesso collocate in ambienti non specificamente 
destinati alla somministrazione, comporta criticità in termini di: 

o sicurezza elettrica; 

o carichi sugli impianti; 

o gestione di cavi, prese e materiali di consumo. 

La razionalizzazione dei punti di ristoro contribuisce pertanto a un miglioramento complessivo delle 
condizioni di sicurezza degli ambienti scolastici. 
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• Aspetti amministrativo-contabili e rendicontazione 

Come richiesto dalla DSGA, nell’ambito delle attività di: 

o rendicontazione dei contributi volontari e delle erogazioni liberali; 

o predisposizione della Relazione illustrativa al Conto Consuntivo, ai sensi dell’art. 23 del 
D.Lgs. 129/2018, si rende necessario garantire una gestione chiara, tracciabile e unitaria 
delle risorse economiche e dei servizi interni connessi. 

La concentrazione del servizio caffetteria nel Bar Didattico consente una maggiore trasparenza gestionale, 
evitando frammentazioni e utilizzi non omogenei delle risorse, contribuendo a incrementare il bilancio per 
le attività didattiche. 

• Coerenza con la progettualità d’Istituto 

Il Bar Didattico rappresenta un presidio formativo, organizzativo ed educativo, pienamente coerente con il 
PTOF e con le attività di apprendimento pratico degli studenti. La sua valorizzazione rientra nelle scelte 
strategiche dell’Istituto. 

Alla luce di quanto sopra esposto, si comunica che: 
• a decorrere dal 12/01/2026, si procederà alla dismissione delle macchinette di caffè a cialde 

presenti nei locali dell’Istituto; 
• il Bar Didattico resta il punto di riferimento unico per la consumazione del caffè e dei prodotti di 

ristoro, secondo le modalità già disciplinate dalle circolari in vigore; 
• eventuali indicazioni operative relative alle tempistiche e alla rimozione delle apparecchiature 

saranno comunicate con successivo avviso. 

La presente disposizione non intende in alcun modo penalizzare il personale, ma si inserisce in una logica di 
razionalizzazione, sicurezza, trasparenza amministrativa e valorizzazione delle risorse interne, nel rispetto 
delle norme vigenti e delle esigenze organizzative dell’Istituto. 

Si confida, come sempre, nella collaborazione responsabile di tutto il personale. 

Distinti saluti. 

Responsabile Bar Didattico 
Prof.ssa Carmen D’Ambrosio 
Il Collaboratore del DS 
Prof. Antonio Rosario La Marca 

 Il Dirigente Scolastico 
   Dott. Luca Mattiocco 
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