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ISTITUTO  ISTRUZIONE SUPERIORE “E.FERRARI”
 Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera cod. mecc. SARH02901B
Manutenzione ed Assistenza tecnica ,Industria ed Artigianato per il Made in Italy , Servizi Culturali e dello Spettacolo
cod. mecc. SARI02901V - Ipsar Serale SARH02950Q – Ipsia Serale SARI029507
Via Rosa Jemma,301- 84091 BATTIPAGLIA - tel. 0828370560 - fax 0828370651 - C.F.: 91008360652 -  Codice Mecc. SAIS029007
Internet: www.iisferraribattipaglia.edu.it   -post.cert. SAIS029007@pec.istruzione.it – C.U.U. UFR6ED
All.1 Programmazione Eventi
3 MARZO 2026 - V BORSA DI STUDIO “PEPPINO FALCONIO” (concorso cucina)
	Orario
	Area
	Attività
	Classi Coinvolte
	Note Organizzative

	08:15 – 13:55
	Comparto EOA
	Attività di preparazione, allestimento e supporto organizzativo
	4^A ASA – 5^A ASA
Docenti affidatari: docenti di Accoglienza coinvolti nelle attività
	Supporto accoglienza, organizzazione spazi e flussi

	08:15 – 13:55
	Sala Ristorante Grande
	Preparazione e servizio Lunch Buffet
	3^A BES – 4^B BES
Docenti affidatari: docenti di Sala e Vendita coinvolti nelle attività
	Coordinamento servizio sala e sbarazzo

	08:15 – 13:55
	Cucina Grande
	Preparazione Buffet di Benvenuto
	4^B FPP
Docenti affidatari: docenti di Cucina coinvolti nelle attività
	Preparazioni coordinate per buffet istituzionale

	12.00
	Atrio Istituto
	Accoglienza e registrazione n. 5 scuole partecipanti
	Classi ASA (supporto mattutino)
	Verifica presenze, indicazioni logistiche, smistamento aree

	13:00 
	Sala Ristorante Grande
	Lunch Buffet di Benvenuto riservato a docenti accompagnatori, commissione e ospiti
	Classi sala e cucina già indicate
	Momento conviviale istituzionale

	Ore 14:00
	Aula Magna
	Presentazione “V borsa di studio “Peppino Falconio”
	Partecipanti concorso
	Supporto accoglienza

	Ore 15:00
	Aula Magna
	Prova Teorica – Presentazione del Piatto (slide multimediali)
	Partecipanti concorso
	Assistenza

	Ore 17.00
	Aula Magna
	Termine Attività
	Partecipanti concorso
	Ripristino e Sistemazione locale

	Mattinata
	Bar Didattico
	Servizio caffetteria e supporto
	—
	Aperto a docenti e alunni per tutta la mattinata e fino alle ore 17.00


4 MARZO 2026
V BORSA DI STUDIO “PEPPINO FALCONIO” - I.I.S. “ENZO FERRARI” – BATTIPAGLIA (concorso cucina)
	 Orario
	Area
	Attività
	Classi Coinvolte
	Note Organizzative

	08:15 – 14:45
	Comparto EOA
	Attività preparatorie, organizzazione spazi, supporto tecnico-operativo
	4^A ASA – 5^A ASA
Docenti affidatari: docenti di Accoglienza coinvolti nelle attività

	Supporto accoglienza, logistica, flussi mattutini

	08:30
	Atrio Istituto
	Accoglienza scuole partecipanti
	Classi ASA (supporto)
	Verifica presenze, smistamento aree

	08:30
	Bar Didattico
	Colazione Giuria (n. 8 componenti) con delegazioni scuole
	Classi BES (supporto)
	Accesso riservato ai membri della commissione

	09:30 
	Auditorium
	Convegno “Le Scienze e Tecnologie Alimentari tra Presente e Futuro”
	2A, 2B, 2C, 2D EOA – 3A FPP – 4A, 4B FPP – 4A, 4B BES – 5A, 5B FPP – 5A, 5B BES (uditori)
Docenti affidatari: secondo orario scolastico
	Interventi: Prof. Christian Corsi Rettore dell’Università di Teramo – Dott. Luca Mattiocco Dirigente Scolastico I.I.S. E. Ferrari – Avv. Sergio Sbarra, civilista del Foro di Nola noto nel Food come Avvocato Gourmet – Marilena Montaquila Dirigente scolastico dell’Istituto Omnicomprensivo Marchitelli - Villa S. Maria – Quadri Villa Santa Maria di Chieti

	12.00
	Auditorium
	Master Fabbri 1905 –2025 Momento tecnico-dimostrativo: “L’utilizzo degli sciroppi nella miscelazione”
	2A, 2B, 2C, 2D EOA – 3A FPP – 4A, 4B FPP – 4A, 4B BES – 5A, 5B FPP – 5A, 5B BES (uditori) Docenti affidatari: secondo orario scolastico
	Attività formativa collegata al settore EOA

	08:15 – 14:45
	Sala Ristorante Grande
	Servizio Lunch Buffet
	3^A BES – 3^B BES (servizio)
Docenti affidatari: docenti di Sala e Vendita coinvolti nelle attività
	Preparazione sala, servizio, sbarazzo

	08:15 – 14:45
	Cucina Grande
	Preparazione Buffet
	3^B FPP (servizio)
Docenti affidatari: docenti di Cucina coinvolti nelle attività
	Coordinamento brigata cucina

	13:00
	Sala Ristorante Grande
	Lunch Buffet istituzionale
	3^A BES – 3^B BES
3^B FPP (servizio)
Docenti affidatari: docenti di Sala e Vendita coinvolti nelle attività
	Evento riservato a ospiti, docenti, commissione

	14:00
	Laboratorio Pasticceria & Arte Bianca
	Inizio Prova Pratica – Concorso di Cucina
	Partecipanti concorso
	Ingressi scuole ogni 30 minuti

	15:00
	Sala Ristorante Piccola
	Avvio Degustazione Ufficiale
	Allievi Cucina – Sala e Vendita - Accoglienza Autorizzati
	n. 8 piatti per la Giuria + 1 piatto di presentazione

	19:00
	Sala Ristorante Grande
	Aperitivo “Bonaventura Maschio” a cura dei barmen di AIBES e Brand Ambassador Michele di Carlo
	Allievi Cucina – Sala e Vendita – Accoglienza Turistica Autorizzati
	Supervisione Michele Di Carlo – Presidente Soci Sostenitori AIBES

	20:00
	Sala Ristorante Grande
	Cerimonia di Premiazione – Borsa di Studio “Peppino Falconio”
	—
	Evento istituzionale

	20:30 – 24.00
	Sala Ristorante Grande
	Cena di Gala
	Allievi Cucina – Sala e Vendita (classi terze e quarte BES) - Accoglienza Turistica Autorizzati
	Evento serale conclusivo


5 MARZO 2026
5^ EDIZIONE CONCORSO NAZIONALE AIBES (concorso sala - bar)
I.I.S. “ENZO FERRARI” – BATTIPAGLIA
	Orario
	Area
	Attività
	Classi Coinvolte
	Note Organizzative

	08:00
	Istituto
	Arrivo gruppo di lavoro AIBES
	—
	Coordinamento preliminare e allestimento tecnico

	08:15 – 14:45
	Comparto EOA
	Supporto organizzativo, accoglienza e logistica
	2A Sperimentale – 4^A ASA – 5^A ASA – Accoglienza
Docenti affidatari: docenti di Accoglienza coinvolti nelle attività
	Turni mattutini – supporto registrazioni e flussi

	08:30 – 09:30
	Atrio Istituto
	Registrazione nazionale di 34 scuole e delegazioni
	ASA (turno mattina)
	Verifica presenze, smistamento aree, badge

	08:30
	Sala Ristorante Piccola
	Accoglienza e colazione Giuria (n. 6 componenti), 34 scuole coinvolte con relativi alunni e delegati AIBES
	3^A BES – 3^B BES – 4^B BES (colazione)
	Accesso riservato

	10:00 –13:00
	Auditorium
	Inizio Concorso – 5^ Edizione Nazionale AIBES (9 batterie da 4 concorrenti)
	2B, 2C, 2D EOA – 3A, 3B FPP – 4A, 4B FPP – 4A BES – 5A, 5B BES (uditori)
Docenti affidatari: secondo orario scolastico
	Presenza in qualità di uditori

	08:15 – 14:45
	Sala Ristorante Grande
	Servizio Lunch Buffet
	3^A BES – 3^B BES – 4^B BES (servizio)
Docenti affidatari: docenti di Sala e Vendita coinvolti nelle attività

	Preparazione sala, servizio e sbarazzo

	08:15 – 14:45
	Cucina Grande
	Preparazione Lunch Buffet
	5^A FPP – 5^B FPP (servizio)
Docenti affidatari: docenti di Cucina coinvolti nelle attività
	Coordinamento brigata cucina

	12:30
	Sala Ristorante Grande
	Lunch Buffet istituzionale
	3^A BES – 3^B BES – 4^B BES
5^A FPP – 5^B FPP (servizio)
Docenti affidatari: docenti di Sala e Vendita e Cucina coinvolti nelle attività
	Evento riservato a ospiti, delegazioni, commissione

	13:00
	Auditorium
	Masterclass – Fabbri 1905 “120 anni di storia italiana e utilizzo degli sciroppi nella miscelazione”
	Solo scuole partecipanti al concorso
	Escluse classi interne IIS Ferrari

	13:30
	Auditorium
	Esibizione Flair – Professional Bartender Luigi Sgaglione (Sezione Campania)
	Solo scuole partecipanti al concorso
	Evento tecnico-dimostrativo

	14:00
	Auditorium
	Termine Concorso e Premiazione Nazionale 2026
	—
	Proclamazione vincitori

	Entro 17:00
	—
	Conclusione attività
	—
	Chiusura ufficiale evento

	Intera Giornata
	Spazi Istituto (Auditorium – Sala – Aree concorso)
	Presenza media e riprese televisive
	
	Sarà presente STILE TV con la giornalista Stefania Cavaliere per servizi e interviste
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