
 

 

 

ISTITUTO  ISTRUZIONE SUPERIORE “E.FERRARI” 

 Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera cod. mecc. SARH02901B 
Manutenzione ed Assistenza tecnica ,Industria ed Artigianato per il Made in Italy , Servizi Culturali e dello Spettacolo 

cod. mecc. SARI02901V - Ipsar Serale SARH02950Q – Ipsia Serale SARI029507 

Via Rosa Jemma,301- 84091 BATTIPAGLIA - tel. 0828370560 - fax 0828370651 - C.F.: 91008360652 -  Codice Mecc. 
SAIS029007 

Internet: www.iisferraribattipaglia.edu.it   -post.cert. SAIS029007@pec.istruzione.it – C.U.U. UFR6ED 

 

Circ. n°  

Ai Docenti 

Agli Alunni 

Ai Genitori/Tutori/Esercenti la responsabilità genitoriale 

Al DSGA 

Al Personale ATA 

Al Registro Elettronico 

Atti – Sito Web 

 

OGGETTO: Organizzazione eventi 3 – 4 – 5 marzo 2026 – V Borsa di Studio “Peppino Falconio” e 

5^ Edizione Concorso Nazionale AIBES – Disposizioni organizzative 

Si comunica che nelle giornate 3, 4 e 5 marzo 2026 il nostro Istituto sarà sede di due eventi di rilevanza 
regionale e nazionale per il settore Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera (EOA): 

• 3 e 4 marzo 2026 – V Borsa di Studio “Peppino Falconio” 
con la partecipazione di n. 5 scuole concorrenti. 

• 5 marzo 2026 – 5^ Edizione Concorso Nazionale AIBES 
con la presenza di 34 scuole e delegazioni provenienti da diverse regioni italiane. 

Le iniziative rappresentano un momento di altissimo valore formativo, professionale e istituzionale 

per il nostro Istituto e per l’intero settore EOA, configurandosi come occasione di: 

• valorizzazione delle competenze tecnico-pratiche degli studenti; 
• confronto con realtà scolastiche nazionali; 
• collaborazione con enti, associazioni professionali e mondo universitario; 

• promozione dell’immagine dell’Istituto sul territorio e a livello nazionale. 

Tenuto conto dell’organizzazione definita nella Circolare n° 253 – Prot. 0002793 del 17 febbraio 
2026, relativa alla pianificazione logistica e operativa delle attività connesse agli eventi, si dispone 

quanto segue: 
 





Le esercitazioni tecnico-pratiche del settore Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera (Cucina, Sala 
e Vendita) saranno interdette dal 2 marzo (organizzazione delle attività) al 6 marzo (riassetto dei 
laboratori) 2026, ad eccezione delle classi formalmente coinvolte nelle attività di: 

• preparazione buffet istituzionali; 

• supporto organizzativo; 
• attività concorsuali; 

• servizio sala, bar e accoglienza; 
• cena di gala del 4 marzo. 

Le classi coinvolte attivamente negli eventi e il dettaglio delle attività sono indicati nel calendario 
degli eventi allegato alla presente circolare. I docenti in servizio nelle fasce orarie in cui le classi 

risultano impegnate nelle attività di organizzazione, preparazione, distribuzione e servizio connesse 
agli eventi istituzionali non svolgeranno ordinaria attività didattica, ma resteranno a disposizione 

dell’Istituto per eventuali esigenze organizzative, di supporto e di vigilanza, secondo le indicazioni 
fornite dalla Direzione. 

Nelle giornate 3, 4 e 5 marzo 2026, e limitatamente alle fasce orarie di svolgimento delle attività 
concorsuali e istituzionali: 

• sarà severamente vietato l’accesso agli alunni non coinvolti: 
o all’area del comparto Enogastronomia (laboratori di Cucina, Sala, Bar, Pasticceria); 
o all’Auditorium; 

o all’Aula Magna; 
o alle aree destinate a degustazioni e buffet; 

fatta eccezione per le classi indicate nel calendario allegato. Tale disposizione è adottata nel rispetto 

delle norme di vigilanza e sicurezza previste dall’Art. 34 del Regolamento d’Istituto, che ribadisce la 
responsabilità del personale docente e ATA nella sorveglianza degli alunni durante tutte le attività 
didattiche ed istituzionali programmate. Si coglie l’occasione per ricordare che il rispetto delle 

disposizioni in materia di vigilanza costituisce obbligo permanente e prioritario per tutto il personale, 
indipendentemente dalla presenza di eventi straordinari.  

DISPOSIZIONI PER LE ATTIVITÀ IN AUDITORIUM – SETTORE EOA 

In relazione agli eventi previsti presso l’Auditorium nelle giornate del 4 e 5 marzo 2026, le classi del 

settore Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera (EOA), individuate per la partecipazione in qualità 
di uditori, assisteranno alle attività programmate. 

Gli alunni delle classi interessate si recheranno, nel giorno e nell’orario indicati, presso l’Auditorium 

dell’Istituto. Si dispone in modo tassativo che gli studenti dovranno accedere in Auditorium 
esclusivamente dall’ingresso situato al primo piano. È fatto assoluto divieto di utilizzare l’ingresso 
principale al piano terra. Non sono ammesse deroghe. I docenti in servizio secondo l’orario vigente 

accompagneranno gli alunni delle classi di propria competenza nei locali individuati e si 
posizioneranno nelle immediate vicinanze delle stesse per tutta la durata dell’incontro, 

avvicendandosi, se necessario, con i colleghi impegnati nelle ore successive, garantendo una vigilanza 
assidua e continuativa affinché gli studenti assistano con attenzione, silenzio e comportamento 
consono al contesto istituzionale. Al termine delle attività, gli alunni rientreranno nelle rispettive aule 

in maniera ordinata e silenziosa, accompagnati dai docenti secondo l’orario di servizio. 



Si invitano i docenti a prendere attenta visione del calendario, verificando con precisione giorni, orari, 

spazi assegnati e classi coinvolte, al fine di garantire un’organizzazione puntuale e il corretto 
svolgimento degli eventi. Si raccomanda, altresì, di informare tempestivamente gli alunni interessati 

e di assicurare il rispetto delle disposizioni organizzative e di vigilanza previste. 

Gli eventi costituiscono un momento di grande visibilità e prestigio per l’Istituto; si confida pertanto 
nella consueta collaborazione di tutto il personale e nel senso di responsabilità degli studenti. 

All.1 Programmazione Attività  

 

Il Collaboratore del DS 

Prof. Antonio Rosario La Marca 

Il Dirigente Scolastico 
Prof. Luca Mattiocco 

(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi dell’art. 3, c. 2 D.Lgs. 39/1993) 

 

 

 

 

 


