
 

ISTITUTO  ISTRUZIONE SUPERIORE “E.FERRARI” 
 Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera cod. mecc. SARH02901B 

Manutenzione ed Assistenza tecnica ,Industria ed Artigianato per il Made in Italy , Servizi Culturali e dello Spettacolo 
cod. mecc. SARI02901V - Ipsar Serale SARH02950Q – Ipsia Serale SARI029507 

Via Rosa Jemma,301- 84091 BATTIPAGLIA - tel. 0828370560 - fax 0828370651 - C.F.: 91008360652 -  Codice Mecc. SAIS029007 
Internet: www.iisferraribattipaglia.edu.it   -post.cert. SAIS029007@pec.istruzione.it – C.U.U. UFR6ED 

Circ. n° 246 

Battipaglia, 11 febbraio 2026 

Protocollo come da segnatura 

Ai Docenti ITP Settore EOA  
Agli Studenti delle classi EOA 

Alle Famiglie delle classi interessate 
Al DSGA 

Al Personale ATA 
Al Registro Elettronico 

Atti – Sito Web 

Oggetto: Interdizione temporanea dei laboratori di Enogastronomia Cucina e Sala per interventi di 
pitturazione 

Si comunica che, dal giorno 19 febbraio 2026 al giorno 26 febbraio 2026, al fine di consentire lo 
svolgimento degli interventi di pitturazione dell’intero comparto di Enogastronomia, saranno 
interdette tutte le attività laboratoriali di cucina e sala, comprese le classi del corso serale. 

Gli interventi interesseranno in maniera estesa: 
• la Sala Ristorante Grande e la Sala Ristorante Piccola; 
• l’intero percorso dei corridoi di collegamento che dislocano ai vari ambienti laboratoriali del 

settore enogastronomico. 

Tale misura si rende necessaria per garantire condizioni di sicurezza, salubrità degli ambienti e 
corretta esecuzione degli interventi manutentivi, nonché per favorire l’organizzazione logistica e 
operativa delle giornate del 3, 4 e 5 marzo 2026, in occasione dello svolgimento del Concorso 
Nazionale AIBES e del Concorso Nazionale “Peppino Falconio”, che vedranno coinvolti gli spazi 
laboratoriali e il personale del comparto enogastronomico. 

Pertanto, tutte le esercitazioni laboratoriali di cucina e sala sono temporaneamente sospese nel 
periodo sopra indicato. 
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Fa eccezione esclusivamente il laboratorio di Pasticceria e Arte Bianca, che resterà regolarmente 
operativo secondo l’orario scolastico vigente, in quanto non interessato dagli interventi di 
pitturazione. 

Le attività che si svolgeranno nel laboratorio di Pasticceria e Arte Bianca saranno finalizzate in 
particolare a: 

• preparazione delle derrate alimentari destinate alla mensa dei moduli PON (resp. Prof. 
Carlo D’Acunzo); 

• realizzazione delle preparazioni di supporto alle attività del Bar Didattico (resp. Prof. Carlo 
D’Acunzo); 

Gli studenti e i docenti impegnati in tali attività opereranno nel rispetto delle disposizioni 
organizzative e di sicurezza previste, limitando l’accesso esclusivamente agli spazi autorizzati. 

Durante il periodo indicato, le classi interessate dalle esercitazioni laboratoriali di cucina e sala 
svolgeranno attività didattiche alternative in aula o secondo diversa organizzazione predisposta 
dai docent, in coerenza con la programmazione disciplinare. 

Si confida nella consueta collaborazione di tutto il personale docente e degli studenti per consentire 
la regolare esecuzione degli interventi programmati e la piena riuscita delle attività istituzionali 
previste. 
Il Collaboratore del DS 
Prof. Antonio Rosario La Marca 

Il Dirigente Scolastico 
  Dott. Luca Mattiocco 
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