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ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE - "ENZO FERRARI"-BATTIPAGLIA Al Docenti
Prot. 0007514 del 28/04/2026 _ _ ~Albocenti
v/ (Uscita) Agli Alunni del Triennio EOA

Ai Genitori/Tutori/Esercenti la responsabilita genitoriale
Ai Responsabili di Laboratorio EOA Cucina e Sala

Al DSGA

Al Personale ATA

Al Registro Elettronico

Atti — Sito Web

Oggetto: Convegno “Agricoltura, biodiversita e attivita venatoria: una sinergia possibile, forse
necessaria” — 6 maggio 2026

Si comunica che, nell’ambito delle attivita di ampliamento dell’offerta formativa e di
approfondimento delle tematiche legate alla sostenibilita ambientale, alla valorizzazione del territorio
e alle filiere agroalimentari, I’LLL.S. “E. Ferrari” di Battipaglia ospitera il convegno dal titolo:
“Agricoltura, biodiversita e attivita venatoria: una sinergia possibile, forse necessaria”.
L’iniziativa si terra il giorno 6 maggio 2026, presso 1’ Auditorium dell’Istituto, dalle ore 10:05 alle
ore 12:05. All’evento parteciperanno, in qualita di uditori, gli studenti delle classi terze, quarte e
quinte del settore EOA (Enogastronomia e Ospitalita Alberghiera).

Il convegno vedra la presenza di autorevoli relatori del mondo accademico, istituzionale e
professionale, tra cui esperti di zoologia, rappresentanti del settore agricolo e delle organizzazioni di
categoria, nonché figure impegnate nella gestione del territorio e delle politiche ambientali.

Nel corso dell’incontro saranno affrontate tematiche di grande attualita e rilevanza formativa, tra cui:

« il rapporto tra agricoltura e tutela della biodiversita;

« il ruolo della gestione sostenibile del territorio;

e I’equilibrio tra attivita produttive e conservazione degli ecosistemd;

o la funzione dell’attivita venatoria nel contesto della regolazione faunistica;
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o la valorizzazione delle risorse naturali e delle produzioni locali in un’ottica di filiera
sostenibile.

L’iniziativa rappresenta un’importante occasione di crescita culturale e professionale per gli studenti
del settore EOA, in quanto consente di sviluppare una visione pit ampia e consapevole del legame
tra ambiente, agricoltura, biodiversita e mondo enogastronomico, elementi fondamentali per la
formazione di futuri professionisti del settore.

I docenti in servizio secondo 1’orario vigente accompagneranno gli alunni delle classi di propria
competenza nei locali individuati e si posizioneranno nelle immediate vicinanze delle stesse per tutta
la durata dell’incontro, avvicendandosi, se necessario, con i colleghi impegnati nelle ore successive,
garantendo una vigilanza assidua e continuativa affinché gli studenti assistano con attenzione, silenzio
e comportamento consono al contesto istituzionale.

Al termine del convegno (12.05), gli alunni rientreranno nelle rispettive aule in maniera ordinata e
silenziosa, accompagnati dai docenti secondo ’orario di servizio.

Alle ore 12:30 seguira un buffet tematico per gli ospiti presenti all’interno della sala ristorante grande,
organizzato e realizzato dagli studenti del settore EOA (Classi 3BFA e 3BBA dalle ore 08.15 alle ore
14.45), sotto la guida dei docenti di indirizzo (Proff. Mario Michele Salvatore e Carmen
D’Ambrosio). Il buffet sara ispirato alle tematiche trattate durante il convegno e sara finalizzato alla
valorizzazione dei prodotti del territorio, della biodiversita agroalimentare e delle tradizioni
gastronomiche locali, rappresentando un momento di sintesi tra formazione teorica e attivita
laboratoriale.

L’evento costituisce un momento di alto valore educativo e di significativa visibilita per I’Istituto; si
confida pertanto nella consueta collaborazione di tutto il personale e nel senso di responsabilita degli
studenti.

All.1 Locandina Evento

11 Collaboratore del DS
Prof. Antonio Rosario La Marca

I1 Dirigente Scolastico
Prof. Luca Mattiocco
(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi dell’art. 3, c. 2 D.Lgs. 39/1993)



