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OGGETTO: Partecipazione all’evento “A lezione con Carlo Cracco” — Live streaming 29 aprile
2026 — Classi quinte settore EOA

Si comunica che la Scuola di Alta Formazione Gastronomica /n Cibum ha promosso un’importante
iniziativa formativa dal titolo: “A lezione con Carlo Cracco”, che si terra in modalita live streaming
il giorno 29 aprile 2026, dalle ore 10:30 alle ore 12:00. L’evento vedra la partecipazione dello chef
Carlo Cracco, figura diriferimento della cucina italiana contemporanea, che attraverso un racconto
personale ripercorrera le tappe fondamentali della propria carriera, condividendo la propria visione
della gastronomia e le prospettive future del settore. L’incontro sara moderato da Paolo Vizzari,
gastronomo ed esperto di settore, e si configura come un momento di confronto altamente
significativo, pensato per ispirare e orientare i giovani studenti degli istituti di enogastronomia e
ospitalita alberghiera.

L’iniziativa ¢ rivolta agli studenti delle classi quinte del settore EOA (Cucina, Sala e Vendita,
Accoglienza Turistica) e rappresenta un’importante occasione di approfondimento culturale e
professionale, nonché di avvicinamento diretto alle dinamiche del mondo del lavoro e dell’alta
formazione nel campo enogastronomico.





Nel corso dell’evento, inoltre, gli studenti avranno la possibilita di partecipare a un sondaggio
promosso dall’ente organizzatore, finalizzato all’assegnazione di borse di studio per ’accesso alla
Summer School In Cibum.

Si precisa che la partecipazione all’iniziativa non riveste carattere obbligatorio, ma ¢ rimessa alla
valutazione dei Docenti Coordinatori di Classe e dei docenti delle discipline di indirizzo, 1 quali
avranno cura di presentare 1’evento agli studenti, illustrandone il valore formativo e orientativo, e di
valutare, nell’ambito della propria programmazione didattica, ’opportunita di aderire.

In caso diadesione, la visione dell’evento potra avvenire in aula, attraverso I’utilizzo delle dotazioni
digitali presenti (LIM/monitor touch), sotto la vigilanza dei docenti in servizio secondo 1’orario
vigente.

Per quanto riguarda le modalita organizzative, si dispone quanto segue: 1 docenti interessati
(Coordinatori di Classe e/o docenti delle discipline di indirizzo) comunicheranno 1’eventuale
adesione della classe alla Vicepresidenza entro e non oltre il giorno 24 aprile 2026; I'Istituto
provvedera successivamente alla registrazione ufficiale all’evento entro i termini previsti (27 aprile
2026 ore 12:00) e alla trasmissione del link di accesso alle classi aderenti; il collegamento sara
attivato direttamente in aula nella giornata del 29 aprile 2026.

L’iniziativa si inserisce nell’ambito delle attivita di orientamento e arricchimento dell’offerta
formativa dell’Istituto, contribuendo a rafforzare negli studentila consapevolezza del valore culturale,
professionale e identitario della cucina italiana e delle professioni del settore enogastronomico.

Si confida nella consueta collaborazione del personale docente e nel senso di responsabilita degli
studenti.

All.l Locandina Evento

Il Collaboratore del DS
Prof. Antonio Rosario La Marca

Il Dirigente Scolastico
Prof. Luca Mattiocco
(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi dell’art. 3, c. 2 D.Lgs. 39/1993)



