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MODULI DISCIPLINARI / UDA
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	periodo/durata
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	Metodologie Didattiche
	Utilizzate
	
	Strumenti / Risorse
	Utilizzati

	Lezione frontale
	☐
	
	Libro di testo
	☐

	Lezione partecipata
	☐
	
	LIM
	☐

	Cooperative learning
	☐
	
	Dispense digitali
	☐

	Peer tutoring
	☐
	
	Materiale multimediale
	☐

	Problem solving
	☐
	
	Laboratori disciplinari
	☐

	Flipped classroom
	☐
	
	Piattaforme digitali
	☐

	Attività laboratoriale
	☐
	
	Google Workspace
	☐

	Didattica digitale integrata
	☐
	
	Registro Elettronico Argo
	☐

	Brainstorming
	☐
	
	Software specifici di settore
	☐

	Project work
	☐
	
	Attrezzature tecnico-pratiche
	☐

	Simulazioni pratiche
	☐
	
	
	

	Studio di casi
	☐
	
	
	



	Tipologie di Verifica
	Svolte
	
	Competenze Trasversali Sviluppate

	Verifiche scritte
	☐
	
	Capacità di lavorare in gruppo
	☐

	Verifiche orali
	☐
	
	Autonomia operativa
	☐

	Prove pratiche
	☐
	
	Problem solving
	☐

	Test strutturati
	☐
	
	Competenze comunicative
	☐

	Questionari
	☐
	
	Competenze digitali
	☐

	Relazioni
	☐
	
	Rispetto delle norme di sicurezza
	☐

	Elaborati multimediali
	☐
	
	Capacità organizzative
	☐

	Compiti di realtà
	☐
	
	
	

	Osservazioni sistematiche
	☐
	
	
	



	Strategie didattiche
	Utilizzate
	
	Strategie didattiche
	Utilizzate

	Mappe concettuali
	☐
	
	Strumenti compensativi
	☐

	Didattica semplificata
	☐
	
	Verifiche personalizzate
	☐

	Tutoraggio tra pari
	☐
	
	Misure dispensative
	☐


PROGETTAZIONE INTEGRATA
	Ambito
	Attività Svolte

	Educazione Civica
	Percorsi interdisciplinari finalizzati allo sviluppo delle competenze di cittadinanza attiva, legalità, sostenibilità ambientale, educazione digitale, rispetto delle regole, sicurezza nei luoghi di lavoro, tutela del patrimonio culturale, in coerenza con il Curricolo Verticale di Educazione Civica d’Istituto e/o attraverso le ore di potenziamento dell’area giuridico-economica svolte dai docenti di Diritto, con attività finalizzate alla promozione della cittadinanza consapevole, della cultura della legalità e della partecipazione attiva alla vita scolastica e sociale.

	Attività di Orientamento Formativo
	Attività svolte in raccordo con il Piano dell’Orientamento d’Istituto: utilizzo della Piattaforma UNICA, sviluppo dell’E-Portfolio, realizzazione del Capolavoro dello Studente, moduli orientativi disciplinari e trasversali, incontri con il territorio, università, ITS Academy, imprese ed esperti del settore.

	FSL (ex PCTO)
	Partecipazione a percorsi per le competenze trasversali e per l’orientamento, visite aziendali, laboratori professionalizzanti, attività di simulazione d’impresa, incontri con operatori del settore e sviluppo di competenze tecnico-professionali coerenti con il profilo in uscita.

	Inclusione e Personalizzazione degli Apprendimenti
	Attività didattiche inclusive finalizzate alla valorizzazione delle potenzialità individuali, utilizzo di metodologie personalizzate, strumenti compensativi e strategie educative previste dai PEI/PDP, con particolare attenzione al benessere scolastico e alla partecipazione attiva degli studenti.

	Attività Laboratoriali e Compiti di Realtà
	Realizzazione di attività pratiche, esercitazioni tecnico-operative, project work, simulazioni professionali, cooperative learning e compiti autentici finalizzati allo sviluppo delle competenze disciplinari e trasversali.
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